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1. NOMBRE DEL PRODUCTO 

• Bebida láctea pasteurizada después de cultivada con hojuelas azucaradas. 

• Bebida láctea pasteurizada después de cultivada con cereal de arroz crocante con cocoa. 
• Bebida láctea pasteurizada después de cultivada con galletas trituradas. 

2. NOMBRES DE FANTASÍA  

Bon Yurt Larga vida 

Bon Yurt with Frosted Flakes. 

Bon Yurt with Crunchy Cocoa Rice Cereal. 

Bon Yurt with Cookie Pieces. 

  

3. MARCAS 

  

ALPINA 

BON YURT 

   

4. CLAIMS Y/O DESCRIPTORES   

N.A 

5. COMPOSICIÓN 

5.1. Cualitativa 

Bebida lactea pasteurizada despues de cultivada con hojuelas azucaradas 



Bebida láctea pasteurizada después de cultivada. Ingredientes: Leche, agua, suero, 
azúcar, crema de leche, estabilizantes (almidón modificado, pectina), sabor idéntico al 
natural*, conservante (sorbato de potasio), antioxidante (tocoferol), cultivos (S. 
thermophilus, L. bulgaricus, L. lactis). Hojuelas Azucaradas. Ingredientes: Maíz, azúcar, 
sal, extracto de malta, antioxidante (lecitina de soja), sabor natural de caramelo. 

 

Bebida lactea pasteurizada despues de cultivada con cereal de arroz crocante con cocoa 

Bebida láctea pasteurizada después de cultivada. Ingredientes: Leche, agua, suero, 
azúcar, crema de leche, estabilizantes (almidón modificado, pectina), sabor idéntico al 
natural*, conservante (sorbato de potasio), antioxidante (tocoferol), cultivos (S. 
thermophilus, L. bulgaricus, L. lactis). Cereal de arroz crocante con cocoa. Ingredientes: 
Mezcla de harinas (Arroz, Maíz), azúcar, cocoa natural, carbonato de calcio, 
maltodextrina, aceite de palmiste, sal, harina de algarrobo, sabor artificial vainilla, sabor 
natural chocovainilla, color caramelo I, vitamina D, vitamina B12, vitamina B1, vitamina 
B6, ácido fólico. 

 

Bebida lactea pasteurizada despues de cultivada con galletas trituradas 

Fórmula 1: Bebida láctea pasteurizada después de cultivada. Ingredientes: Leche, agua, 
suero, azúcar, crema de leche, estabilizantes (almidón modificado, pectina), sabor 
idéntico al natural*, conservante (sorbato de potasio), antioxidante (tocoferol), cultivos 
(S. thermophilus, L. bulgaricus, L. lactis). Galletas trituradas. Ingredientes: Harina de 
trigo fortificada (hierro, niacina, zinc, tiamina, riboflavina y acido fólico), azúcar, aceite 
vegetal, cacao en polvo, jarabe de azúcar invertido, (leudante) bicarbonato de sodio, 
sal, (emulsificante) lecitina de girasol y saborizante artificial (vainilla). 

 

6. ADITIVOS QUE TIENEN DOSIS MÁXIMAS DE USO 

Sorbato de potasio:  Max 0.1% 

   

7. REGISTRO/PERMISO/NOTIFICACIÓN SANITARIA 

En Tramite  

   

8. PRESENTACIONES COMERCIALES, TIPOS Y MATERIALES DE ENVASE Y VIDA ÚTIL 

a) Bebida láctea pasteurizada después de cultivada con hojuelas azucaradas.      5,74 oz (163 g) 
b) Bebida láctea pasteurizada después de cultivada con cereal de arroz crocante con cocoa          5,74 oz (163 g) 
c) Bebida láctea pasteurizada después de cultivada con galletas trituradas.                                     5,78 oz (164 g) 

 

 



Vida útil 

• 150 dias 

9. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y METODOS DE DISTRIBUCIÓN 

• El almacenamiento y la distribución se pueden hacer bajo condiciones de temperatura 
ambiente. 

11. FORMAS DE CONSERVACIÓN   

• No necesita refrigeración antes de abrir. Después de abierto consérvese refrigerado y 
consumir en el menor tiempo posible. 

12. CARACTERÍSTICAS  

Base láctea - fisicoquímicas 

  

Parámetro Min. Max. 

Grasa % p/p 2,25 2.55 

Proteína lactea % p/p - 1.9 

Solidos totales % p/p 18 - 

  

Base láctea - Bacteriológica 

Parámetro n m M c 

Coliformes totales  /(CFU/ g) 3 20 93 1 

Conteo de mohos y levaduras  /(CFU / g) 3 200 500 1 

Donde 

  

n  =     Numero de muestras analizadas 

m =     Índice máximo permitido para identificar un buen nivel de calidad (menor que). 

M =     Índice máximo permitido para identificar el nivel de calidad aceptable (menor que). 

c  =      Número de muestras cuyos resultados pueden estar entre m y M. 

  



 Sensorial 

Producto bebible con color, sabor y olor característico a fermentado lácteo, con adición de 
ceral en sobrecopa según cada referencia. 

IDENTIFICACIÓN DE LOTE Y FECHA DE VENCIMIENTO 

-La fecha de vencimiento se indica en orden secuencial: Día, mes y año. El día escrito con 
números, el mes con las tres primeras letras, el año con sus dos últimos dígitos y se 
escribe  las abreviaturas “EXP” o "VEN" iniciando el texto que lo identifica.  

-Todos los productos son identificados con un lote de producción, su contenido es 
alfanumérico, este es un consecutivo generado por el sistema de información, el cual 
identifica el batch de producción para poder efectuar su trazabilidad.  Adicionalmente se 
asigna de manera aleatoria las letras A, B, C o D. Se indita mediante la abreviatura L. 

13. PORCIÓN RECOMENDADA 

desde 150 g  

   

14. USO PREVISTO/GRUPO POBLACIONAL 

• Producto listo para consumir, dirigido a niños mayores de 4 años y adultos. 

15. ETIQUETADO RELACIONADO CON INOCUIDAD 

Bebida láctea pasteurizada después de cultivada: Contiene leche. 

  

Frosted Flakes: Contiene sulfitos. Manufacturado en una planta que también procesa productos con 
trigo, soya, leche, maní, almendra, avellana, coco y amarillo no. 5. 

Cocoa Rice: Manufacturado en una planta que también procesa productos con trigo, soya, leche, 
maní, almendra, avellana, coco, amarillo no. 5 y sulfitos. 

Cookie Pieces: Contiene trigo, soya y leche. Manufacturado en planta que también procesa 
productos con maní, almendra, avellana, coco, amarillo no. 5 y sulfitos. 

   

16. PRECAUCIONES/ADVERTENCIAS 

• No consumir el producto si el empaque presenta rupturas, violación de sellos, fugas, mal 
estado o deterioro. 

• Agítese antes de consumir 

17. NORMAS DE REFERENCIA 



• 21 CFR FDA (ESTADOS UNIDOS) - Activo 

18. TABLAS NUTRICIONALES 

 

 

https://alpinainteractiva.sharepoint.com/index.php/lfd/view/id/1116


 

19. FABRICANTES Y/O DISTRIBUIDORES 

FABRICANTES :  

Descripción  

Fabricado por Alpina Productos Alimenticios S.A. Carrera 4 Bis Nro. 9-24. Sopó, Cundinamarca. 

Industria Colombiana. 
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