
ESPECIFICACIÓN ESPECIFICACIÓN ESPECIFICACIÓN

Característico 5,00 < 100
Amarillo - Crema < 100

0,00  -  9,00 Ausente

3,50  -  7,00 Ausente

 

Levapan Colombia SAS
NIT  900372642-1
Cra 106 No 15 A 25 
Manzana 23 Bodega 135 B 
Zona Franca - Fontibon 
Bogotá D.C.
Tel.: (+57 1) 4395185 - (+57 1) 4395161

COD. BARRAS

ESPECIFICACIÓN DEFINIDA POR EL PROVEEDOR TENIENDO EN CUENTA LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

SAP DESCRIPCIÓN PRESENTACIÓN

TÉCNICA / REF. 
BIBLIOGRAFICA

TÉCNICA / REF. 
BIBLIOGRAFICA TÉCNICA / REF. BIBLIOGRAFICA

RES. 4506 -2013Visual
Visual

Interno / GL-PR-002 
DETERMINACIÓN DE 

HUMEDAD 

Interna / GL-PR-003-
DETERMINACION DE PH 

ISO 4832:2006
ISO 21527-2:2008

ISO 16649-3:2015

ISO 6579-1:2017

REGLAMENTO (UE) N o 1275/2013 DE LA COMISIÓN de 6 de diciembre de 2013 por el que se modifica
el anexo I de la Directiva 2002/32/CE Pág 5

ESPECIFICACIÓN DEFINIDA TENIENDO EN CUENTA LA DEL PROVEEDOR 

pH Búsqueda Salmonella spp.

PRESENTACIÓN

OBSERVACIONES Cumple con la resolución 5109 de 2005 rotulado y etiquetado.

EAN 13

FORMA DE CONSUMO El producto es considerado una materia prima por lo cual debe dosificarse según las instrucciones de uso.

USO PREVISTO En recetas como fermento en la elaboración de todo tipo de panificados y masas para pizza.

 No existen consideraciones especiales.GRUPO DE CONSUMIDORES 
VULNERABLES

CONSUMO NO INTENCIONADO No es recomendable consumir el producto directamente; Ni hacer uso del producto después de la fecha de vencimiento.

7702014590821

DUN 14 57702014590826

Laminado metalizado impreso x 
175 g Corrugado por 24 Unidades

EAN 13

LEGISLACIÓN Al ser considerados como aditivo NO requiere Registro Sanitario. Certificación No. 2017006955

59082 LEVADURA ACTIVA SECA x 80 g

Frasco Polietileno de Alta 
Densidad Blanco con tapa roja 
con etiqueta termoencogible  x 

80 g

MÉTODO DE DISTRIBUCIÓN *  Se entrega al centro de Distribución de Levapan ubicado en Funza. 
* Presentación de 7 y 80 g es enviada en contenedor para exportación a Levapan Dominicana.

GRUPO DE CONSUMIDORES Público en general.

DESCRIPCIÓN DE VENCE DD/ MMM/AA  2 digitos del día- 3 iniciales del mes - 2 ultimos digitos del año

  ALMACENAMIENTO Y MANEJO El producto debe almacenarse en lugares limpios y secos, libres de agentes contaminantes físicos o químicos, a temperatura ambiente. Se recomienda una vez abierto mantenerlo alejado de altas temperaturas y cerrarlo
herméticamente después de cada uso.

VIDA ÚTIL 9 Meses en condiciones normales de almacenamiento (Presentación de 7 y 175 g)
12  Meses en condiciones normales de almacenamiento (Presentación de 80 g)

DESCRIPCIÓN DE LOTE Compuesto por cuatro dígitos que corresponden a la orden de producción. 

25 LEVADURA SECA 12 X 24 X 7 G Sobre laminado metalizado
impreso x 7 g

Corrugado por 24 Unidades

Display por 24 Unidades en corrugado por 12
Displays.

EAN 13
SOBRE

DUN 14 57702014000233
23 LEVADURA ACTIVA SECA x 175 g

7702014000238

59205 LEVADURA ACTIVA SECA x 80 g

Frasco Polietileno de Alta 
Densidad Blanco con tapa roja 
con etiqueta termoencogible  x 

80 g

Corrugado por 12 Unidades

EAN 13 7702014590821

DUN 14 17702014590828

FICHA TÉCNICA
LEVADURA ACTIVA SECA

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Producto natural de vida prolongada obtenida a partir de levadura fresca, para la fermentacion de masas en panaderías o pastelerías.

  INGREDIENTES Levadura de panadería (Saccharomyces Cerevisiae)

Rcto Mohos 

PROCESO Recepción de materia prima, inspección de calidad, empaque, sellado, rotulado, embalaje, almacenamiento
y distribución.

ESPECIFICACIONES

PROPIEDAD

NMP Coliformes Totales Plomo (ppm)Apariencia

PROPIEDADES ORGANOLÉPTICAS Y FISICOQUÍMICAS CONTAMINANTES PROPIEDADES MICROBIOLÓGICAS

PAÍS DE ORIGEN Colombia 

INFORMACIÓN ALERGÉNICA Todas las presentaciones Puede Contener trazas de Soya.
Presentación 7 g y 175 g Envasado en equipo que empaca productos con Leche y Avena (Gluten).

Fecha:31-05-22 Fecha: 01-06-22 Fecha: 01-07-22

PROPIEDAD PROPIEDAD

FIRMA FIRMA FIRMA

Elaborado por:Melissa Garzón Pineda Revisado por: Jersson Arevalo Aprobado por: Felix Mosquera
Cargo: Coordinadora de I+D+i Cargo: Analista ASCC Cargo: Jefe ASCC

EMBALAJE IMG EMPAQUE

% Humedad Búsqueda E. Coli

Color 

7702014000252

EAN 13
DISPLAY 7702014701197

DUN 14 17702014000259

FT-PT-008



FICHA TÉCNICA
LEVADURA ACTIVA SECA

FT-PT-008



Levapan Colombia SAS
NIT  900372642-1
Cra 106 No 15 A 25 
Manzana 23 Bodega 135 B 
Zona Franca - Fontibon 
Bogotá D.C.
Tel.: (+57 1) 4395185 - (+57 1) 4395161

COD. BARRAS

TÉCNICA / REF. BIBLIOGRAFICA

ISO 4832:2006
ISO 21527-2:2008

ISO 16649-3:2015

ISO 6579-1:2017

ESPECIFICACIÓN DEFINIDA TENIENDO EN CUENTA LA DEL PROVEEDOR 

PRESENTACIÓN

Cumple con la resolución 5109 de 2005 rotulado y etiquetado.

El producto es considerado una materia prima por lo cual debe dosificarse según las instrucciones de uso.

En recetas como fermento en la elaboración de todo tipo de panificados y masas para pizza.

 No existen consideraciones especiales.

No es recomendable consumir el producto directamente; Ni hacer uso del producto después de la fecha de vencimiento.

7702014590821

57702014590826

Al ser considerados como aditivo NO requiere Registro Sanitario. Certificación No. 2017006955

*  Se entrega al centro de Distribución de Levapan ubicado en Funza. 
* Presentación de 7 y 80 g es enviada en contenedor para exportación a Levapan Dominicana.

Público en general.

DD/ MMM/AA  2 digitos del día- 3 iniciales del mes - 2 ultimos digitos del año

El producto debe almacenarse en lugares limpios y secos, libres de agentes contaminantes físicos o químicos, a temperatura ambiente. Se recomienda una vez abierto mantenerlo alejado de altas temperaturas y cerrarlo
herméticamente después de cada uso.

9 Meses en condiciones normales de almacenamiento (Presentación de 7 y 175 g)
12  Meses en condiciones normales de almacenamiento (Presentación de 80 g)

Compuesto por cuatro dígitos que corresponden a la orden de producción. 

57702014000233

7702014000238

7702014590821

17702014590828

FICHA TÉCNICA
LEVADURA ACTIVA SECA

Producto natural de vida prolongada obtenida a partir de levadura fresca, para la fermentacion de masas en panaderías o pastelerías.

Levadura de panadería (Saccharomyces Cerevisiae)

Recepción de materia prima, inspección de calidad, empaque, sellado, rotulado, embalaje, almacenamiento
y distribución.

ESPECIFICACIONES

PROPIEDADES MICROBIOLÓGICAS

Colombia 

Todas las presentaciones Puede Contener trazas de Soya.
Presentación 7 g y 175 g Envasado en equipo que empaca productos con Leche y Avena (Gluten).

7702014000252

7702014701197

17702014000259



FICHA TÉCNICA
LEVADURA ACTIVA SECA


